
 

 

Terrier Créline                        28 ans  

1 rue Léopold Réchossière             Mariée 1 enfant  

93300 Aubervilliers                   terrier.c@hotmail.fr 

06.67.30.64.98 

 BOUCHERE 
FORMATION 

2008 : Bep préparatrice en produits carnés 

2003 : Diplôme de secrétaire médico-social 

2001 : Baccalauréat économique et social 

2001 : Diplôme animatrice fédérale d’athlétisme, formation aux premiers soins  

Langues : Anglais, espagnol : niveau scolaire       Informatique : Word , excel 

  

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES 

CASINO REUILLY DIDEROT - Paris XII 

Juillet 2008 à nos jours : bouchère puis chef bouchère 

 Réception de la marchandise, contrôle des températures, traçabilité 

 Découpe des carcasses, des pièces de viande et préparation ( désossage, 

parage….) 

 Nettoyage et maintien en état de propreté du plan de travail, des locaux ,des outils 

 Organisation et gestion de l’approvisionnement du rayon libre service, 

management, gestion des stocks, du C.A, de la marge 

 Connaissance et respect des règles d’hygiène 

   

CASINO MENILMONTANT - Paris XX  

Nov. 2007 - Juin 2008: Apprentie bouchère  
 
INSTITUT MUTUALISTE DE MONTSOURIS- Paris XIV 

Oct. 2005 - Janv. 2006 : Agent hospitalier  

 Participation à la gestion des produits alimentaires et d’entretien 

 Nettoyage des chambres avec respect des règles d’hygiène  

 Distribution des repas, débarrassage et plonge  

 

BRIOCHE DOREE - Paris V 

Mars 2003 - Mars 2005 : Vendeuse puis première vendeuse  

  Encadrement du personnel, inventaire  
 Ouverture et fermeture administrative et financière du magasin  

 Préparation des produits et mise en vitrine ( sandwichs, viennoiseries…) 

 Accueil et service clientèle, encaissement  

 
MAC DONALD - Bobigny 

Juin 2002 - Mars 2003 : Equipière 

 Accueil et service clientèle, préparation des produits 

 

COMPETENCES 
Travail en équipe, polyvalence, dynamisme, soif de connaissance  

 

CENTRE D’INTERET 

Lecture, musique 


